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COSECHA: 2022

TIPO DE VINO : Cabernet Sauvignon
D.O.: Apalta

VARIEDADES: 100% Cabernet Sauvignon
FECHA DE COSECHA: 18 de Marzo
PRODUCCION: 1.124 cajas de 9L

NOTAS DE CATA
COLOR: Rojo oscuro intenso con ribetes purpura.

NARIZ: Expresiva fruta roja oscura que se abre hacia capas de cedro,
aceitunas y especias, un cabernet clasico y complejo.
PALADAR:Estructura brillante y amplia que se abre en el paladar, con
sabores intensos que aportan mas fruta y especias. El final es muy largo
y complejo.

e DATOS TECNICOS

%g:‘ A ﬁf Alcohol: 14.5 % vol.

pH: 3.91
/1’[1 & e 27
i foroec L Acidez Total: 3.7 gr/L (SO,)

Azucar Residual: 2.5 gr/L

£ap0$t0w FORMATOS DISPONIBLES : 75cL.
bmg VINIFICACION

Maceracion: 5-6 semanas con pisoneo manual.

VIEILLES VIGNES Fermentacion: 100% en cubas de roble francés de 75hl, malolactica en
barricas de roble francés.
mwmf«, P ‘a\ e Temperatura de Fermentacién: 28°C a 30°C.
Crianza: 20 meses en de reposo en barricas de roble frances, 75%
/2. nuevas y 25 % de segundo uso. Sin clarificar,estabilizar en frio, ni

filtrar.

Fecha de Embotellacién: Febrero, 2024.

PREMIOS Y PUNTAIJES

98 pts - James Suckling
92 pts - Vinous
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La cosecha de 2022 en Apalta se caracterizd por unas condiciones mas frescas, unos rendimientos ligeramente inferiores y una
temporada de crecimiento algo mds larga. El invierno fue mayoritariamente seco, pero durante la temporada se registraron 317 mm
de lluvia, casi el 50 % de lo habitual. La primavera se caracterizé por un clima irregular, con un septiembre frio, un octubre y un
noviembre calurosos y un diciembre nuevamente frio. A pesar de estas condiciones inestables, no se registraron heladas, lo que
provocd un retraso de entre 7 y 11 dias en la brotacién y la floracion. El verano fue mas fresco y con mayor insolacion en el vifiedo, lo
que afect6 al crecimiento de las uvas. Fue fundamental aplicar un cuidadoso programa de riego para proteger las uvas y garantizar una
maduracién perfecta. La vendimia comenzé siete dias mas tarde que el afio pasado, dependiendo de cada parcela. A pesar de las
restricciones sanitarias por la Covid-19, la experiencia de temporadas anteriores y la ausencia de limitaciones de movilidad hicieron
que las condiciones fueran mas llevaderas. La temporada 2022 fue mas fresca, pero también conté con buenas condiciones para la
maduracién de la fruta en la mayoria de las variedades. Las temperaturas moderadas durante el periodo de maduracidn permitieron
elaborar vinos que expresaban los diferentes microterrufios de Apalta, con fruta expresiva, buena densidad y textura en boca,
equilibrio y excelente potencial de envejecimiento.
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HISTORIA

Uno de los vifiedos de Cabernet Sauvignon mas antiguos de Chile, si
no del mundo, es el origen de esta historia. Escondido en el Valle de
Colchagua, cerca del pueblo de Santa Cruz, el Valle de Apalta fue el
lugar elegido por un visionario cercano a la década de 1915 que,
utilizando una seleccién masal francesa Unica, planté este asombroso
vifiedo. En 1994, Alexandra Marnier Lapostolle y su esposo Cyril de
Bournet descubrieron estas parras centenarias de Cabernet Sauvignon
sin injertar mientras visitaban Apalta. La primera parcela que vio la
familia al llegar al Valle fue este vifiedo Unico que se convertiria en el
inicio del capitulo chileno de Lapostolle.

El objetivo de La Parcelle 8 es traer la mejor expresion de un Cabernet
Sauvignon de nuestros propios vifiedos. La Parcelle 8 tiene su origen
en nuestro vifiedo Clos Apalta en el Valle de Apalta, conocida en todo
Chile por la calidad de sus vinos tintos. Las particulares condiciones
geograficas y climaticas de la region hacen que los vinos sean
elegantes, complejos, de gran estructura, profundidad, color y con un
excelente potencial de envejecimiento.

Lapostolle nacié en 1994 de la idea de magnificar el excepcional
terrufio de Apalta con la experiencia francesa. Dando forma al vifiedo
cepa por cepa, la familia logré hacer de Lapostolle una de las bodegas
mas premium de Chile. Esto llevd a Lapostolle a ser reconocida por
Wine Enthusiast como la "Bodega del Ao del Nuevo Mundo" en 2008.

Actualmente, el equipo detrds de la creaciéon de Lapostolle estd
dirigido por el hijo de los fundadores y la Séptima Generacién de la
familia Bournet-Lapostolle, Charles de Bournet.
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VINEDO
La Parcelle 8 esta localizado en el valle de Apalta, cerca de la ciudad de
Santa Cruz, a 170 kilometros al sur oeste de Santiago.

VINEDO CLOS APALTA LA PARCELLE 8

Ubicacion: El Condor, Apalta Valley, Colchagua Valley
Coordenadas: 34°36'26.63"S

71°18'9.93"0
Elevacion: 185 - 191 metros sobre el nivel del mar
Distancia del Mar: 70 Kilometros
Superficie: 2 ha seleccionado de 160 ha total
Densidad: 1915, 5.681 plantas/ha

Vertical Trellis in a Double Guyot

45 hl/ha

Organic by Ceres, Biodynamic by Demeter
I1SO 14.001, HCCP, Carbon Neutral

Sistema de Conduccion:
Rendimiento Promedio:
Certificaciones:

CONDICIONES GEOGRAFICAS

Apalta exposicion de norte a sur, lo
cual es bastante raro en Chile. El rio Tinguiririca descansa en el
lado sur y los cerros de la Cordillera de la Costa rodean el
vifiedo como una herradura. Ambos son parte integral de Ia
formacion de este terrufio Unico. Esta geografia es responsable de
las condiciones que garantizan el equilibrio de nuestras cepas y de
una lenta maduracién de la uva. Al amanecer y al atardecer, la
Cordillera bloguea los rayos del sol, limitando la exposicion de las
vides a un sol intenso. El rio tiene una influencia refrescante sobre
el clima.

estd situado en una

CONDICIONES CLIMATICAS

Apalta tiene un mesoclima especial que es diferente al resto del
Valle de Colchagua. Su clima podria describirse como mediterraneo
semiseco con una temporada de lluvias solo en invierno y una
larga temporada la temporada de
crecimiento, de dan temperaturas calidas sin lluvias debido a la
altura de las Montaias Costeras que bloquean parcialmente la
influencia fria del Océano Pacifico. Nos beneficiamos de una
amplia fluctuacion de temperatura entre la noche y el dia, que es un
factor clave para la calidad de color y los taninos de los tintos.
Maduracion lenta permite que la uva alcance su madurez ideal con
alta concentracidn y caracter, conservando la fruta y altos niveles de
acidez natural, asegurando un largo potencial de envejecimiento.

de verano seco. Durante

SUELO

Apalta tiene suelos muy antiguos originados principalmente en el
Cretacio (145-66 MMAA) a partir de material granitico y granodioritico.
En la ladera, los presentan piedras angulares, bien
descompuestas con textura moderada a fina y subsuelos arcillosos
subyacentes. En las zonas semi y mas planas, coluviales y algun
material aluvial antiguo, al recibir el material del piedemonte y del rio.
Textura mas espesa (arenosa a franco arenosa) y grava de cuarzo en
todo el perfil. Buen drenaje y pendientes de 2-15%.

suelos
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