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Merlot 2020

COSECHA: 2020

TIPO DE VINO: Tinto

D.O.: Valle de Rapel

VARIEDADES: 85% Merlot
10% Cabernet Sauvignon
5% Syrah

COSECHA: 15 de Marzo al 22 de Abril
PRODUCION: 6.900 cajas de 9lt.

NOTAS DE CATA

COLOR: Rojo rubi profundo con reflejos violaceos.

NARIZ: Frutos rojos intensos y atractivos, con notas especiadas y hierbas.
PALADAR: Boca agradable con taninos vivos y largo final.

SERVICIO Y MARIDAJE

Sirvade 16 ° C (60 ° F) a 18 ° C (64 ° F). El acompafiante ideal para carnes,
carnes rojas y platos de condimento medio. Platos vegetarianos y de
quesos.

DATOS TECNICOS

Alcohol: 14% vol.

: pH: 3.68

o fondés en 157, Acidez Total: 3.45 gr/L (SO,)
Azucar: 2.44 gr/L

VINIFICACION

Tiempo de Maceracion: 25 dias.

Tipo de Fermentacion: 100% en tanques de acero inoxidable.
Temperatura de Fermentacion: 24°C- 28°C

Crianza: 30% paso 12 meses en barricas de roble francés de segundo uso,
70% en tanques de acero inoxidable.

Embotellacién: Octubre 2021

Potencial de Guarda: 5 a 8 afios

CONDICIONES DE VENDIMIA 2020

Una temporada extremadamente seca, un invierno suave con
temperaturas superiores a la media tanto en las maximas como en las
minimas. La primavera se adelantd, con un descenso de las minimas que
dio lugar a heladas en octubre. La estacion seca y calurosa se prolongd
con un déficit de lluvias de mas del 60% y constantes olas de calor. Todo
ello dio lugar a una temporada extremadamente temprana. La madurez
llegd rapido y de forma desigual por lo que la seleccidn fue clave, también
vimos mayores niveles de azlcares, taninos y wuna acidez
sorprendentemente buena.
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