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LAPOSTOLLE GRAND SELECTION

Sauvignon Blanc 2016

CONDICIONES GENERALES DE CLIMA DEL VALLE DEL RAPEL

El Valle de Rapel se localiza en la zona central de Chile, incluyendo los
sub valles de Cachapoal y Colchagua. El clima se caracteriza por ser
mediterrdneo semiarido con lluvias concentradas en la temporada invernal.
Durante el periodo de crecimiento los dias son célidos y secos, con noches
agradablemente templadas por la influencia de frias brisas provenientes de
la Cordillera de los Andes.

Nuestro Sauvignon Blanc proviene de un area muy especial de Cachapoal,
a los pies de los Andes. Las montafas refrescan los vifiedos y las uvas
expresan una mineralidad Gnica de estos suelos pedregosos: “Las Kuras”
significa “piedras” en nuestra lengua nativa, el Mapudungun.

EL SUELO

La zona en la que nace nuestro Sauvignon Blanc posee suelos que fueron
cuenca de un afluente del rio Cachapoal. Llano, con grandes piedras
redondas, de baja fertilidad y muy buen drenaje, aportando componentes
a la complejidad del vino.

CONDICIONES DE LA COSECHA 2016

La vendimia 2016 se caracteriza por ser algo mas tardia de lo habitual,
debido al Fenémeno del Nifio que comenzé en 2015 con una primavera
méas fria, por lo que se retrasé la madurez de las uvas. En Lapostolle
cosechamos toda la uva para nuestro Sauvignon Blanc antes de las
precipitaciones de abril, por lo que se logré uva de gran calidad, lo que
derivé en vinos mas ligeros y perfumados, con una agradable acidez y
frescor.

VINIFICACION

En Lapostolle nuestro objetivo es realzar la excelente fruta que ofrece el
Valle del Rapel, su tipicidad natural, estructura y elegante acidez.
Nuestros puntos claves son una estricta seleccién de fruta, decantacion
natural del jugo y fermentacién a baja temperatura en tanques de acero
inoxidable.

Anadimos un 8% de Semillon de nuestros vifiedos antiguos de Apalta y
un 6% de Sauvignon Gris de nuestro vifiedo en Cachapoal; el resultado es
un vino que mantiene su sabor y acidez natural, delicadas notas de fruta
blanca y una gran complejidad en la nariz con un paladar medio redondo
y una vibrante acidez.

NOTAS DE CATA

Color: Amarillo pélido con ribetes verdosos.

Nariz: Expresiva, destacan sus aromas frescos a melén, peras y pepino,
notas florales y fruta blanca como peras de agua.

Paladar: Balanceado, fresco y agradable, de buen volumen en la media
boca con un largo y persistente final.

Servicio y maridaje: Ideal como aperitivo, con machas a la parmesana,
almejas al limén y cilantro, ensalada de jamén serrano y meldn. Servir frio,
entre los 6° a los 8°C (42° a 46°F).




Lapostolle Grand Selection
Sanvignon Blanc 2016

EN CIFRAS

APELACION

Regién: Valle del Rapel, Chile.

Variedad: 85% Sauvignon Blanc, 8% Semillén y 7% Sauvignon
Cris.

VINEDOS

Plantaciones: - 98% Vifiedos de Lapostolle en el valle de Rapel.
- 2% vifiedos contratados a largo plazo, Cachapoal.

CRIANZA

Fermentacién: 100% fermentado en tanques de acero inoxidable a
temperaturas entre los 14° a 16°C por 4 semanas.

Crianza: Durante 5 meses en tanques de acero inoxidable

PRODUCCION

Fecha de

embotellacién: Desde el 5 de septiembre 2016.

Cases produced: 29450 cajas de 12 botellas de 0,75 Lts.

(VALLEY \xmus Norte
ﬂ \

-
a8
7

ATALAYAS VINEYARDS
Chardonnay - Pinot Noir

San Anninio
ol MAIPO VALLEY
S

i) e )
-%5. /j Rapel River \S" \ ‘ ) \
(/ < \ r's ‘l ® Rancagua ( “
\ -/ g
LAS KURAS VINEYARDS | HAPOAL VALLEY | NChilea - N J
Sauvignon Blanc - Syrah N ) jjeed ¢ JAY
Caberner Sauvignon / f 4
A Y
(cw /
/f
APALTA VINEYARDS & WINERY Fernand /
CUNACO WINERY n Fernando /

Cabernet Sauvignon + Merlot |
Carmendre - Petic Verdot

Tinguiririca River

VI Region

J /
,745«:\“ /

8 -1 /
) Teno River ‘_L*\ /
| ® Curicé \/

J CURICO VALLEY |

A
N

\ NA~S

Mataquito River

SOUTH J
PACIFIC OCEAN /

. Y.

e Lontué River [

\ / »'{ l

= /' Maule River ARGENTINA
- 7 VII Region |
3 b |
& 4
. C l»
Lad Anhras f/iZ‘d//MZz‘zm enZe a /0{/4[‘% de Log

%6/&1, monlariad fue A0vz nedlha cwyﬂ/ny’m S S .

Lrosde 12 my‘mﬁmﬂ[ﬂ/zzﬂ{ Lo Z‘MZZ;/zw dilerscivdod

Ao Lodo /0‘/1/{6 aconlece 2 nuefﬁ%/ﬂd/lzj 7
(]d;%%% /374426, @ @ %
Director Leenico. £ ap Ost o[le

Fll.ENCH IN ESSENCEy CHILJ:AN BY BIL’.TH

WWW.LAPOSTOLLE.COM



